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1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Licenta
Programul de studii Ingineria Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina
Denumirea disciplinei Legislatie in industria alimentari (2)
Anul de studiu I v | Semestrul | 8 | Tipul de evaluare | C
Regimul Categoria formativa a disciplinei DS
disciplinei DF - fundamentald, DD - In domeniu; DS - de specialitate, DC — complementara

Categoria de optionalitate a disciplinei: DOB
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DF - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 4 |Curs | 2 | Seminar 2 | Laborator/ - Proiect -
Lucrari practice

1b) Totalul de ore pe semestru din planul 56 |Curs | 28 | Seminar | 28 | Laborator/ - Proiect -
de Invatamant Lucrari practice
Distributia fondului de timp pe semestru ore
I1.a) Studiu individual 42
III. Examinari 2
IV. Alte activitati (precizati):

Total ore studiu individual (II+I1I) 44
Total ore pe semestru (L.b+II+III+IV) 100
Numarul de credite 4

4. Competente specifice acumulate

Competente transversale | CT7. Gandeste holistic.

Competente profesionale | CP12. Elaboreaza proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar.

5. Rezultatele invatarii

Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie

Studentul/Absolventul aplica reglementarile [Studentul/Absolventul evalueaza rezultatele
referitoare la fabricarea si comercializarea |aplicarii procedurilor standard de operare

Studentul/Absolventul identifica alimentelor si a bauturilor, in scopul de-a lungul lantului alimentar pe baza
legislatia in domeniul industriei respectarii principiilor de siguranta alimentara.|feedback-ului din partea productiei.
alimentare. Studentul/Absolventul aplica standardele de [Studentul/Absolventul initiaza si gestioneaz|

sdndtate si siguranta in rezovarea sarcinilor [actiuni pentru actualizarea cunostintelor
specifice ingineriei alimentare. rofesionale specifice domeniului.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei | - cunoasterea notiunilor generale legate de actele juridice incidente si/sau conexe cu protectia
consumatorului, a cadrului institutional si legislativ cu atributii in domeniul protectiei
consumatorilor la nivel mondial, european si din Romania, respectiv a noilor reglementari ale
Uniunii Europene in domeniul alimentar.

7. Continutul predirii si invatirii

Curs Nr. Metode de predare Observatii
ore
Cap. I Autoritatea Nationald Sanitard Veterinara si pentru Siguranta 2

Alimentelor (A.N.S.V.S.A)

Cap. II Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor (ANPC)

Cap. III Igiena alimentelor de origine animala

Cap. IV Productia si comercializarea unor categorii de produse alimentare Prelegerea, explicatia,

Cap. V Aditivi alimentari §i aromele dezbaterea

N[N

Cap. VI Sistemele UE din domeniul calitatii produselor agricole si

172



alimentare

Cap. VII Sistemul rapid de alerta pentru alimente si furaje 2

Cap. VIII Fabricarea, transportul, depozitarea, comercializarea si controlul | 2
oficial al temperaturii alimentelor congelate rapid, destinate consumului

uman

Cap. IX Organizarea de controale oficiale privind produsele de origine 2
animala destinate consumului uman

Cap. X Trasabilitatea si etichetarea organismelor modificate genetic si 2

trasabilitatea alimentelor i hranei pentru animale, obtinute din organisme
modificate genetic

Cap. XI Informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare 2 Prelegerea, explicatia,

Cap. XII Prelevare, ambalare, identificare si transport al probelor destinate| 2 dezbaterea
examenelor de laborator din domeniul sanatatii si al bundstarii animalelor

Cap. XIII Codul consumului. Raporturi juridice create intre operatori 2
economici si consumatori, cu privire la achizitionarea de produse si
servicii, inclusiv a serviciilor financiare

COLOCVIU 2

Bibliografie minimald recomandata

Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor si a hranei pentru animale;

Regulamentul (CE) nr.. 178/2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei alimentare, de instituire a
Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare;
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare

Regulamentul (CE) nr.. 853/2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplicd alimentelor de origine animala.

Aplicatii (Seminar) I(jrré Metode de predare Observatii
e Igiena alimentelor de origine animala 2
e Autoritatea Europeand pentru Siguranta Alimentard 2
e HCCCP 2
e Procedura de control a conformitatii produselor si serviciilor 2
destinate consumatorilor
e Cerere, reclamatie, sesizare. Procedura generala privind solutionarea 2
petitiilor ‘
e Regimul juridic al contraventiilor 2 .co.n\v/ersa';l.a
- - - euristica, studiu de
e Tematica, programarea, pregdtirea, declansarea si desfasurarea 2 caz
actiunilor de control.
e  Obligatiile operatorilor economici si drepturile consumatorilor cu 2
privire la achizitionare de produse si servicii, inclusiv servicii financiare
e Raporturi juridice create intre operatori economici si consumatori, cu 2
privire la achizitionarea de produse si servicii
e Raporturi juridice create intre banci si consumatori, cu privire la 2
achizitionarea de servicii financiare
e Biroul European al Uniunii Consumatorilor 2
e Protectia Consumatorilor in Uniunea Europeand — Zece principii 2
fundamentale
e Strategia Uniunii Europene pentru politica de protectie a 2
consumatorilor
e Directia SAL si procedura extrajudiciard de solutionare a litigiilor 2
nationale si transfrontaliere

Bibliografie minimala recomandata:

Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor si a hranei pentru animale;

Regulamentul (CE) nr.. 178/2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei alimentare, de instituire a
Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare;
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare

Regulamentul (CE) nr.. 853/2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplica alimentelor de origine animala.

8. Evaluare

. N Pondere
Tip Criterii de evaluare Metode de evaluare .
.. din nota
activitate .
finala
Evaluare Elaboreaza proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar Examen scris - test, urmat 50
finala extrinseci si intrinseci ale educatiei continue. de verificarea orald a
Gandeste holistic. gradului de indeplinire a
cerintelor in lucrarea scrisa
Evaluare Aplicarea metodelor specifice de rezolvare Test de cunostinte teoretice 25
pe parcurs pentru o problema data si aplicatii practice
Alegerea corecta a metodelor specifice de Evaluare prin prezentarea 25
rezolvare pentru problema data
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Mod personal de abordare si interpretare

unui studiu de caz

Data completarii

Grad didactic, nume, prenume,
semndtura titularului de curs

Grad didactic, nume, prenume,
semnitura titularului de seminar

15.09.2026

Lector univ. dr. Dan HOFFMAN

Lector univ. dr. Dan HOFFMAN

Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnétura responsabilului de program

17.09.2026

Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH SERITAN
ook
i

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

17.09.2026

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

17.09.2026

Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
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